ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

DINKELLAIB/-BROTCHEN - ein reines Dinkelbrot mit Dinkel aus Sidtirol

Zutaten:

v' Vollkornmehl, in unserer Mithle gemahlen
v Dinkelmehl weil

v Salz

v’ Hefe

v’ Wasser

aus Vinschger Dinkelkorn (Vollkornmehl)

=>» Dinkelstriezel: gleicher Teig, auRen Sonnenblumenkerne, Sesam, Leinsamen, Mohn

HAFERLEN - Brotchen aus Haferflocken und Dinkelmehl
Zutaten:

v Dinkelmehl weil

v Haferflocken/Hafervollkornmehl
v' Malzmehl

v’ Salz

v Hefe

v’ Wasser

Vinschger PAARLEN - mit Vinschger Roggen, Roggensauerteig und Hefe

Zutaten:
Roggenmehl weil3, Typ 1 A

Roggenschrot

Weizenmehl weiR, Typ O

Salz

Hefe

Sauerteig aus Roggenmehl und Wasser
Brotklee

Brotgewdrz aus Fenchel, Kimmel, Koriander
Wasser
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aus Vinschger Roggenkorn (Schrot) und mit Bio-Brotklee aus Prad, helles Roggenmehl aus
Sudtirol (Regiokorn)



ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

MEHRKORNBROT/-BROTCHEN - ein Saatenbrot aus Weizen- und Dinkelmehl
Zutaten:

Vollkornmehle (Weizen, Dinkel)
Weizenmehl weil, Typ O
Leinsamen

Kirbiskerne
Sonnenblumenkerne

Sesam

Brotklee

Salz

Hefe

Wasser
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aus Vinschger Weizen- und Dinkelkorn (Vollkornmehle)

SONNENBROT/-BROTCHEN — Weizenbrot mit Schrot und Sonnenblumenkernen

Zutaten: B
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v" Weizenvollkornmehl
Weizenschrot
Weizenmehl weil, Typ 0
Sonnenblumenkerne
Salz

Hefe

v' Wasser
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aus Vinschger Weizenkorn (Vollkornmehl und Schrot)

HARTWEIZENBROT - aus biologischem Hartweizenmehl und Hartweizengries
Zutaten:

v Hartweizenmehl

v Hartweizengries

v’ Lievito Madre aus Hartweizenmehl
v’ Salz

v Hefe

v’ Wasser

mit Bio-Hartweizen aus Suditalien



ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

SCHWARZER WEGGEN — mit Roggenmehl und Weizenmehl
Zutaten:

Weizenmehl weil3, Typ 1
Roggenmehl weil3, Typ 1
Roggenvollkornmehl
Salz

Hefe

Wasser
Brotklee
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aus Vinschger Roggenvollkorn und hellem Roggenmehl aus Sudtirol (Regiokorn)

VORSCHLAGPAARLEN - helle Paarlen

Zutaten:

Weizenmehl weiR, Typ O
Roggenmehl weil3, Typ O
Roggenmehl weil3, Typ 1
Sauerteig aus Roggenmehl
Fenchel

Brotgewdurz

Malzmehl

Salz

Hefe

Wasser
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aus Sudtiroler Roggenmehl (Regiokorn)

DINKELBROT WEIR — helle Dinkelbrotchen und Weggen

Zutaten:

v Dinkelmehl weil

v Dinkelvollkornmehl

v’ Salz

v' Hefe

v' Wasser

v Sesam als Dekor bei den Brétchen

aus Vinschger Dinkelkorn (Vollkornmehl) und
Bio-Dinkel-WeiRmehl aus Osterreich




ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

ROGGENSCHROTBROT
(,ROGGELCHEN* gleicher Teig, aber ohne Kerne und weicher)

Zutaten:

v
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Roggenmehl weil3, Typ 1

Weizenmehl weiR, Typ O
Roggenschrot

Sauerteig aus Roggenschrot
Leinsamen und Sonnenblumenkerne
Brotgewdrz und Brotklee

Salz

Hefe — nur ein paar Gramm im Vorteig
Wasser

aus Vinschger Roggenkorn (Schrot) und heimischen Roggenmehl (Regiokorn)

mildes WEIZENSAUERTEIGBROT — nur Sauerteig, OHNE zusatzliche Hefe

Zutaten:

v

v' Weizenmehl weiR, Typ 0
v" Weizenvollkornmehl

v

v’ Salz
v’ Brotgewdrz und Brotklee

Roggenmehl weil3, Typ 1

Sauerteig aus Roggenmehl

v' Wasser

aus heimischen Roggenmehl (Regiokorn) und Weizenvollkornmehl aus dem Vinschgau

WURZELBROT - ein Brot aus biologisch angebautem Urgetreide
Zutaten: T A T

v' Einkornvollkornmehl
v" Emmervollkornmehl
v' Kamutmehl weil}
v Hefe

v’ Salz

v’ Wasser
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ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

GERSTE-DINKEL-ROGGENBROT/-BROTCHEN

Zutaten:
v Dinkelmehl weil
v" Dinkelschrot und Dinkelvollkornmehl
v" Roggenvollkornmehl
v' Gerstenmehl
v’ gekochte Gerste
v Salz
v Hefe
v’ Wasser

Dinkelschrot und -vollkorn, Roggenvollkornmehl kommen aus dem Vinschgau

Helles WEIZENBROT — WeiRbrot in Form von Brotchen und Baguettes
Zutaten: '

v" Weizenmehl weiR, Typ 0
Lievito Madre aus Weizenmehl
Sonnenblumendl

Milch

Malzmehl

Salz

Hefe

Wasser
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Dieses Weilbrot verwenden wir auch fur unser Kndédelbrot

SCHUTTELBROT - handgeschiittelt

Zutaten:

v" Roggenmehl weil, Typ 0
v Weizenmehl weil3, Typ 0
Brotgewdurz

Malzmehl

Hefe

Wasser
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ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

BURGERBROTCHEN - ein flauschiges Brotchen
Zutaten:

Weizenmehl weil, Typ O
Milch

Butter

Eier

Zucker

Salz

Hefe
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mit Bio-Eiern aus dem Vinschgau

HEFESURTEIG - fiir Z6pfe, Mohnschnecken, Quarktaschen, Hefebillchen
Zutaten:

Weizenmehl weil3, Typ O
Eier

Milch

Butter

Zucker

Vanille

Zitrone (Abrieb und Saft)
Hefe

Salz
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mit Bio-Eiern aus dem Vinschgau

MOHNFULLE: Mohn, Milch, Butter, Sultaninen, Zucker, Semmelbrosel, Zitronenabrieb,
Zimt, Marzipanrohmasse
QUARKFULLUNG: Quark, Eigelb, Zucker, Zitronenabrieb, Marillenmarmelade



ZUTATENLISTE von unserem HAUPTSORTIMENT

Wir verwenden nur biologische Zutaten und so weit als méglich regionale Mehle.

FRUCHTEBROT — , Psairer Zelten” mit Bio-Trockenfriichten und Sauerteig
Zutaten: |

Roggenmehl weil3, Typ 1
Weizenmehl weil, Typ O
Sauerteig aus Roggenmehl
Walnusse

Mandeln

Rosinen

Feigen

Brotklee

Brotgewdurz

Hefe

Salz

Wasser

AN NN VU N N N NN

<\

mit Roggenmehl aus Siidtirol (Regiokorn)



